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BIRRA BOTANICA
GLUTEN FREE

Birra Botanica GLUTEN FREE e una Golden Ale appositamente pensata per persone celiache o per chi segue
una dieta senza glutine (glutine inferiore ai 10 PPM) realizzata con materie di prima qualita.

sfumature dorate e schiuma bianca compatta. Al
e un leggero aroma erbaceo donato dai luppoli;
seguita da sentori di cereale e frutta matura.
rende beverina e dissetante.

senza rinunciare al gusto.

La birra si presenta di colore biondo carico con
naso si riconoscono note di frutta matura, miele
in bocca si percepisce la dolcezza del malto
Chiude la bevuta un leggero amaro che la
Birra ideale per chi vuole evitare il glutine

E’ disponibile nel formato da 33 cl.

Birra Botanica GLUTEN FREE is a Golden Ale
celiac disease or for those who follow a
made with top quality materials. This beer

beer specifically designed for people with
gluten-free diet (gluten is less than 10 PPM),
has a deep blond color with golden shades
and compact white foam. On the nose, notes of ripe fruits, honey and a slight herbaceous
aroma given by hops; the flavor reveals the sweetness of the malt followed by hints of
cereal and ripe fruit; a slight bitterness closes the tasting, making this beer drinkable and thirst-quenching.
Ideal for those who want to avoid gluten without sacrificing taste.

Available in 33cl format.

Denominazione Botanica gluten free Colore 9 EBC

Tipo di birra Golden Ale senza glutine Amaro 25 IBU

Contenuto di glutine <10 ppm Temperatura di servizio 8-10 °C
Ingredienti (come da etichetta) acqua, malto d’orzo Grado alcolico 6%

luppolo, enzima deglutinizzante

Tipo di fermentazione Alta fermentazione Bicchiere consigliato Pinta inglese

La permanenza in bottiglia massima consigliata prima del consumo é di 18 mesi dall’imbottigliamento



